TONG LIEN POAN LAO bONG VIETNAM ~ CONG HOA XA HQI CHU NGHIA VIET NAM
TRUONG PAI HOC TON PUC THANG DPjc lap - Tw do - Hanh phiic

Sé: 2048/ TM-TDT TP. Hé Chi Minh, ngay O thang A ném 2025
THU MOI BAO GIA
Kinh giti: Quy don vi/ dbi tac
Truong Pai hoc Tén Pirc Thiang dang trién khai thu tuc t& chtre Iya chon nha

thau cho du toan td chirc gap g& thin mat ngay 20/11/2025 noi dung cu thé nhu sau:
1. Tén dy toan/hang muc: Té chitc budi gdp gd than mat ngay 20/11/2025

2. Dia diém thuc hién: Trudng Pai hoc Tén P Thing
3. Thoi diém thue hién: 20/11/2025
4. S6 lwong: 111 ban man + 2 ban chay

5. Mo ta dich vu/ san phdm:

Noi dung Pinh lwong tdi thidu

1. Géi hai san khoai mén to chim:

+ Tom thé: 350g (10 con tdm, size 28 con/kg)
+ Muc nang: 200g

+ Khoai mén va cac lagim di kém

2. Muc pht quy hép ngii séc

Menu ban min: + Muec pht quy: 800g

1. Goi hai sin khoai mén to chim | | pano cai tréing, Bong cai xanh, Gt Da Lat,

2. Muyc pht quy hép ngii séc Hanh 14 va cac nguyén liéu phu di kém

3. Vit nudng hat ddi 14 mac mat | 3. Vit nuéng hat ddi va mac mat

4, Bép bd ham pate ddng qué 1 con

S DAL 4. Béip b hAm Paté ddng qué Phép va banh mi
Su];il&;f tam nau mang chua — + Bép bo Uc: 800g |

6. Nho My + Bénh’mi bong: 1 6 16n

7. Khin lanh + Ca rot, Khoai tdy va cac nguyén liéu phu di

kem
5. Léu c4 tAm néu mang chua va Bun twoi
+ C4 tAm: 1300g (chua so ché)

+ Ming chua, Cn kho, Ngo 6m, Ngo gai, Hanh
14, Ca chua, Bin twoi va cac nguyén liéu phu di
kém

6. Nho My: 700¢g




Menu ban chay:
1.Sup ném tir xuyén
2.Goi cung dinh hai san
3.D4u hil thin tién
4.Heo quay va banh bao
5.LAu nim trac xinh hai san
6.Nho My
7.Khéan lanh

1. Stp nam ti xuyén
+ N4m bach tuyét: 100g
+ Né4m kim cham: 100g
10 chén cho 10 khéach dung
2. Goi cung dinh hai san
+ Rau Tién Vua: 300g
+ Tom: 150g
+ Muc: 150g
+ Va cac lagim di kem
3. Pau hii thén tién
+ Dau ha: 20 miéng, mdi khach 2 miéng
+ Cha bong: 150g
4. Heo quay va banh bao
+ Heo quay: 800g
+ Banh bao: 10 cai
5. LAu nAm tric xinh hai san va Bin twoi
+ Toém, muc, cha chay
+ Céc loai ndm
+ Céc lagim di kém
6. Nho My: 700g




Chi phi bao gom:

Phuc vu thirc dn nhu thyc don trén, st dung thuc phém tuoi séng c6 ngudn gbe
10 rang;

- Nhan vién phuc vu sudt tiéc trang phuc sach s&, nit bui téc gon gang, nam cét toc
ngan, 13 ban Vip mdi ban 1 nhan vién phuc vu, con cic ban con lai 01 nhan vién
phuc vu 02 ban;

- Vin chuyén vat dung dén noi td chire ti€c, set up ban, ghé boc ném c6 lung tua,
khin trai ban va boc ghé con méi 90% khong rach, sir dung no vai voan cho ghé,
sir dung chén, dia, mudng st, ly thity tinh khong bé, st mé;

- Thué gia trj gia ting;

- Trén ban trang tri hoa tuoi, ban c6 mam xoay, c6 khin an;

- Thu don vé sinh mit bing sach s& sau tiéc;

- LAy mAu di kiém nghiém thuc phdm trude tiée tai noi tb chire tide, lvu méu thue
pham t6i thiéu 2 bd mau;

- Bang tén mén #n song ngit tiéng anh va tiéng viét;

- Chudn bi 1 ban &n méu truéc ngay dién ra tiée.

Kinh moi Quy Céng ty giri bdo gia véi cac ndi dung nhur trén dén Phong Quan
tri thiét bi, Truong Pai hoc Tén Pirc Théng; dia chi: Phong A0103, 19 Nguyén Hitu
Tho, Phuong Tan Hung, TP. HCM

Thoi han nhén béo gia: dén hét ngay 12/10/2025.
Thong tin dau mdi lién hé phia Nha truong: S6 dién thoai nhan sy phu trach:
(028) 37 755 060 — Bich Duong.
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